
FORMULES

1 SERVICE 19€ 
2 SERVICES 28€
3 SERVICES 37€

Entrées Starters

Rigatoni au ragoût de saucisse au fenouil 
Rigatoni, fennel sausage ragout 

Fusillone cacio e pepe, pecorino, poivre noir 
Fusillone cacio e pepe, pecorino, black pepper 

Tartine grillée, crème aux fines herbes, saumon fumé 
Toast of smoked salmon with herbs cream chZeese 

Asperges de Stéphane Longlune, sauce hollandaise au kosho 
yuzu, crumble de cecina 
Asparagus from Stéphane Longlune, kosho yuzu hollandaise 
sauce, cecina crumble

Plats Mains
Taco, tortilla de maïs, scamorza, gambas en tempura, mayon-
naise chipotle 
Taco, corn tortilla, scamorza, 
tempura prawns, chipotle mayonnaise

Poulet jaune basse température, topinambours rôtis, lé-
gumes de saison 
Low temperature yellow chicken, roasted Jerusalem arti-
chokes, seasonal vegetables 

Poisson du jour, sauce au beurre blanc, roasted Jerusalem 
artichokes, seasonal vegetables
Fish of the day, white butter sauce, roasted Jerusalem arti-
chokes, seasonal vegetables 

Rigatoni au ragoût de saucisse au fenouil 
Rigatoni, fennel sausage ragout 

Fusillone cacio e pepe, pecorino, poivre noir 
Fusillone cacio e pepe, pecorino, black pepper

Desserts

Tartelette aux fruits rouges, crème vanille 
Red fruits and vanilla cream 
tartlet

Crumble, pommes, cannelle 
Crumble, apples, cinnamon

LUNCH MENU
DU MERCREDI AU SAMEDI 

FROM WEDNESDAY TILL SATURDAY
12H00 - 14H00

CONTACT + 32 4 267 41 91CONTACT + 32 4 267 41 91

MERCI DE NOUS PRÉVENIR À L’AVANCE, NOUS PROPOSONS DES ALTERNATIVES POUR TOUTE FORME DE RÉGIME ALIMENTAIRE PARTICULIER. 
LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE 

THANK YOU TO INFORM US IN ADVANCE, WE OFFER ALTERNATIVES FOR ALLERGIC OR INTOLERANT PEOPLE AND FOR VEGETARIAN PEOPLE. 
THE ALLERGEN LIST IS AVAILABLE ON DEMAND.



FORMULES
MENU 3 SERVICES 55€  (Wine pairing 20€)MENU 3 SERVICES 55€  (Wine pairing 20€)

MENU 4 SERVICES 62€ (Wine pairing 30€)MENU 4 SERVICES 62€ (Wine pairing 30€)

MENU 5 SERVICES 69€ (Wine pairing 39€)MENU 5 SERVICES 69€ (Wine pairing 39€)

EVENING MENU
DU MERCREDI AU SAMEDI 

FROM WEDNESDAY TILL SATURDAY
18H30-21H00

MERCI DE NOUS PRÉVENIR À L’AVANCE, NOUS PROPOSONS DES ALTERNATIVES POUR TOUTE FORME DE RÉGIME ALIMENTAIRE PARTICULIER. 
LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE 

THANK YOU TO INFORM US IN ADVANCE, WE OFFER ALTERNATIVES FOR ALLERGIC OR INTOLERANT PEOPLE AND FOR VEGETARIAN PEOPLE. 
THE ALLERGEN LIST IS AVAILABLE ON DEMAND.

ROLL FRAICHEUR 
Aubergine rôtie, fêta marinée, tartare de tomates
Roasted eggplant, feta marinated, tomato tartare

CEVICHE 
Ceviche de lieu jaune, leche de tigre, kiwi
Yellow pollock ceviche, leche de tigre, kiwi 

GYOZAS 
Gyozas farcis au porc, épices asiatiques, bouillon dashi 
Gyozas stuffed with pork, asian spices, dashi breast

BOEUF ANGUS 
Boeuf Angus, makis de poireaux, pommes de terre confites 
Angus beef, leek makis, candied potatoes

VANILLA RICE
Craquant de riz, crème fleurette vanille, fruits d’été, caramel, 
fruits secs torréfiés
Crispy rice, vanilla whipping cream, summer fruits, caramel, 
roasted dried fruits 

MENU DEGUSTATION     MENU VEGGIE

CONTACT + 32 4 267 41 91CONTACT + 32 4 267 41 91

ROLL FRAICHEUR 
Aubergine rôtie, fêta marinée, tartare de tomates 
Roasted eggplant, feta marinated, tomato tartare

CHOU-VICHE
Ceviche de chou-fleu, leche de tigre, kiwi
Cauliflower ceviche, leche de tigre, kiwi 

GYOZAS VEGGIE
Gyozas farcis au porc, épices asiatiques, bouillon dashi 
Gyozas stuffed with pork, asian spices, dashi breast

CELERI STEAK
 Steak de céleri-rave, makis de poireaux, pommes de terre
Celeriac steak, leek makis, candied potatoes

VANILLA RICE
Craquant de riz, crème fleurette vanille, fruits d’été, caramel, 
fruits secs torréfiés
Crispy rice, vanilla whipping cream, summer fruits, caramel, 
roasted dried fruits 
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