
Menus de Printemps
( Servis pour toute la table uniquement - enƟre table only )

Les vendredis et samedis soirs : nous travaillons uniquement sur les menus 
On Friday and Saturday evenings, we only work with the menus

MENU SPRING POWER 5 SERVICES - 59€ 
Menu Spring Power - 5 courses 

Laissez-vous inspirer par notre nouveau style et notre cuisine fraîcheur du printemps ! Laissez-vous inspirer par notre nouveau style et notre cuisine fraîcheur du printemps ! 
Faites nous part de vos intolérances éventuelles et laissez le Chef vous surprendre ! 

Let yourself be inspired by our new style and our fresh springƟme cuisine ... Let us know your 
possible intolerances and let the Chef surprise you! 

SÉLECTION DES VINS ADAPTÉE À 35€
SelecƟon of wines 35€

MENU 4 SERVICES 49€ 
Menu 4 courses Menu 4 courses 

CHOU       
Mayonnaise moutarde . RicoƩa . Herbes fraîches

CABBAGE
Mustard mayonnaise . RicoƩa . Fresh herbs

MOULES FACON "LEWIS"   
Beurre fumé . Piment d’EspeleƩe

LEWIS’ STYLE MUSSELSLEWIS’ STYLE MUSSELS
Smoked buƩer . EspeleƩe pepper

POULET FERMIER 
Jus asiaƟque . Daikon (radis blanc) . Enoki (champignon) . Edamame (haricot)

FARM CHICKEN
Asian juice . Daikon (white radish) . Enoki (mushroom) . Edamame (green bean)

ASSORTIMENT DE 5 FROMAGES (+10€)
de la « Fromagerie des Vennes » sélecƟonnés par vos soins sur notre chariot de fromages de la « Fromagerie des Vennes » sélecƟonnés par vos soins sur notre chariot de fromages 

ASSORTMENT OF 5 CHEESES 
from the "Fromagerie des Vennes" selected by yourself on our cheese cart 

FRAISES
Yaourt . Elderflower . Basilic thaï 

STRAWBERRIES 
Yoghurt. Elderflower.  Thai basil

SÉLECTION DES VINS ADAPTÉE À 30€SÉLECTION DES VINS ADAPTÉE À 30€
SelecƟon of wines 30€

Demande de changement d’un plat possible avec supplément 
Request to change a dish is possible with extra charge

 

Spring

LUNCH - 26€ 

Le midi, en 2 services (entrée, plat) selon l’inspiraƟon du chef.
(servi pour toute la table uniquement)

For lunch, menu in 2 courses (starter, main course) according to the inspiraƟon of the chef.
(enƟre table only)

À LA CARTE

              ENTRÉES ͳ STARTERS

CHOU       
Mayonnaise moutarde . RicoƩa . Herbes fraîches
CABBAGE
Mustard mayonnaise . RicoƩa . Fresh herbs

MOULES FACON "LEWIS"     
Beurre fumé . Piment d’EspeleƩe
LEWIS’ STYLE MUSSELSLEWIS’ STYLE MUSSELS
Smoked buƩer . EspeleƩe pepper

TERRE & MER 
Tartare de boeuf . Saint-Jacques . PeƟts pois . Dashi
SURF & TURF 
Beef tartare . Scallop . Peas . Dashi

ASPERGES  
Œufs de saumon . Cerfeuil . Mousseline . Pain crousƟllantŒufs de saumon . Cerfeuil . Mousseline . Pain crousƟllant
ASPARGUS
Salmon eggs . Chervil . Mousseline . Crispy bread

     PLATS ͳ MAIN COURSES

BARBUE   
Miso . Aubergine . Fenouil . Cresson . Quinoa aux pleurotes . 
Sauce vin jaune
BRILLBRILL
Miso . Aubergine . Fennel . Watercress . Quinoa with mushrooms . 
vin jaune sauce

POULET FERMIER 
Jus asiaƟque . Daikon (radis blanc) . Enoki (champignon) . 
Edamame (haricot)
FARM CHICKEN
Asian juice . Daikon (white radish) . Enoki (mushroom) . Asian juice . Daikon (white radish) . Enoki (mushroom) . 
Edamame (green bean)

PLUMA IBERQUE     
Fideua noire . CaroƩes provençales . Raita
IBERIAN PLUMA 
Black fideua . Provencal carrots . Raita 

CHATEAUBRIAND
Jus de veau . Laitue verte . FritesJus de veau . Laitue verte . Frites
CHATEAUBRIAND
Calf juice . Green crop leƩuce . French fries

 *


